
Taxes et service non compris

BREUVAGES
JUS	 3,50

KOMBUCHA OU ZAMALEK	 5,50

EAU PÉTILLANTE	 3,50

CAFÉ RÉGULIER	 3,50

THÉ	 3,50

CAFÉ SPÉCIALISÉ	 4,75

BIÈRE SANS ALCOOL 	 8

VINS

BLANCS

Dao Blanc, Adega de Penalva,	 v. 9 / b. 35 

PORTUGAL | Joufflu – Lys – Nectarine

Chardonnay, Famille Descombes	 v. 10 / b. 45 

FRANCE | Corps Moyen - Poire – Agrumes

ROUGES

Altamente, Azul y Garanza,	 v. 9 / b. 40 
ESPAGNE | Généreux – Cerise – Poivre rose

Pinot Noir, Famille Descombes	 v. 10 / b. 45 
FRANCE | Tannins souples – Fraise – Notes épicées

BULLES

Cava, Funambul Brut Nature	 b. 45 
ESPAGNE | Bulles souples – Citron frais - Pâtisserie

COCKTAILS DISTILLERIE 3 LACS
Prêt-à-boire 	 10 
Prêt-à-boire sans alcool	  8 

Cocktail signature	 12

BIÈRES BIOLOGIQUES BOLDWIN

Champs d’eau, Ale Blonde 4,5 % - 10 ibu	 10

Nord-Amérique, IPA américaine 6,5 % - 60 ibu	 10

Fleuve, Witbier blanche 5% - 15 ibu	 10

Massif des roses, Extra spécial bitter rousse 5% - 30 ibu	 10

ENTRÉES
ASSIETTE DE CHARCUTERIES DU QUÉBEC  	24
Lonza bio de Charlevoix, chorizo fumé Édouard et Léo,  
fromage La Religieuse, terrine de porc et pintade aux pistaches  
de la Maison du Rôti, olives toscanes maison, pain grillé  
de la boulangerie Automne 

BRUSCHETTA LUFA  		  12
Tomates bœuf des Fermes Lufa, oignons rouges, ail, huile d’olive, 
basilic, feta canadien et réduction balsamique, servis sur pain grillé 
de la boulangerie Automne  

BRIE FONDANT POMME-ÉRABLE   	 18 
Brie du Québec, pommes caramélisées, noix de Grenoble et sirop 
d’érable, servis avec pain grillé de la boulangerie Automne

PLATS
SPAGHETTI CARBONARA	 19
Pancetta, œuf, parmesan, poivre

CANNELLONI VÉGÉTARIEN  	 19
Courgettes, champignons, oignons, ail, ricotta, sauce rosée à la vodka, 
cheddar fort, salade verte

SALADE DE CANARD AUX FRAMBOISES             23
Mélange printanier, canard confit du Lac Brome, radis, concombres, 
graines de citrouille caramélisées, vinaigrette aux framboises maison, 
pain Automne gratiné au cheddar fort de l’Île-aux-Grues

TOSTADAS DE CREVETTES                                      23  
NORDIQUES  
2 tostadas frites, crevettes nordiques du Québec, radis, chou, oignons 
marinés, concombres du Québec, yogourt au yuzu, aneth

TOFU ET PATATES DOUCES DU QUÉBEC RÔTIES 
AU FOUR  		  19
Patates douces du Québec rôties, tofu rôti, quinoa, oignons marinés, 
betteraves du Québec, huile de caméline du Québec, yogourt au yuzu

DESSERT
VERRINE AUX POMMES   	 9
Pommes caramélisées, gelée de pommes à l’érable, praliné de cajou, 
crumble à la cannelle et crème glacée à la vanille

MENU ENFANT
Spaghetti sauce rosée et cheddar doux  	 8

MENU BISTRO
Végétarien Présence de noix Sans gluten 


